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RESTAURANTE

MENU ARROCERO

APERITIVO DEL CHEF

A compartir *

Tostas de pan rustico con tomate alifiado y alioli casero.

ENTRANTES

A compartir®

Ensalada alicantina con tomate de la huerta y ventresca
Ensalada con tomate de la huerta, ventresca, alcaparrén y polvo de aceituna negra.

Tabla de embutidos ibéricos y queso curado Ronkari
Jamén, lomo, salchichén y chorizo ibérico, queso Ronkari con picos de pan cristal.

Mix de croquetas melosas
Croquetas caseras de jamén ibérico y pollo rustido.

Fritura de calamar en harina de garbanzo
Con alioli negro y mahonesa de azafrdn.

PLATO PRINCIPAL

A elegir *

AH’OZ a bOﬂdO

Con tropezones de atin, mero y gambita pelada.
Minimo para 2 personas®

Arroz de embutidos y setas

Con |ongonizo, blanco y butifarra.
Minimo para 2 personas®

POSTRE

A compartir®

Surtido de reposteria casera
Cheesecake con coulis de guoyobo, crumble de manzana y coulant de chocolate con helado de giondujo.

Café e infusiones

BODEGA

Agua, refrescos, cerveza y vino blanco/tinto de la casa

32€ IVA incluido/persona

Suplemento pescado: 3€ - MESA COMPLETA

Lubina con aceite de ajos tiernos, tomate concassé y patata fondant

Suplemento carne: 4€ - MESA COMPLETA

Secreto ibérico confitado con glaseado de yakiniku, pure de maiz asado y cebolleta fresca
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RESTAURANTE

MENU PICOTEO

APERITIVO DEL CHEF

A compartir*

Croqueta melosa de hongos con emulsién de aji amarillo filamentos de chile ahumado.

ENTRANTES

A compartir®

Ensalada de carpaccio de calabacin, burrata y gremolate de tomates
Alifio de modena, avellanas tostadas y micro verdes.

Nuestro hummus casero
Con aceitunas alifiadas, cebolla encurtida y cilantro, acompafiado de naan a la parrilla.

Coca de aceite y sardina ahumada
Gremolata de tomates deshidratados, alcaparrén y ajoblanco.

Tataki de atun con salpicén de mango y aguacate
Lomo de atin con salpicén de mango y aguacate, mahonesa de wasabi y salsa ponzu.

Brioche de carrillera confitada y esferas de cereza
Con salsa de chipotle y micro verdes.

PLATO PRINCIPAL

A compartir®

Chuletas de cabrito lechal

Con ajos tiernos, tomillo y patata crujiente.

POSTRE

A compartir®

Surtido de reposteria casera
Cheesecake con coulis de guayaba, crumble de manzana y coulant de chocolate con helado de gianduja.

Café e infusiones

BODEGA

Aguo, refrescos, cerveza y vino blanco/tinto de la casa

3 6 € IVA incluido/persona
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RESTAURANTE

MENU ARECA

APERITIVO DEL CHEF

Individual*

Gelée de vermut rojo con aroma de naranja y su gi|o|o.

ENTRANTES

A compartir®

Ensalada de salmén marinado, aguacate y tirabeques
Con tdpenas y vinagreta de mostaza y miel.

Tabla de embutidos ibéricos y queso curado Ronkari
Jamén, lomo, salchichsn y chorizo ibérico, queso Ronkari con picos de pan cristal.

Croqueta melosa de hongos
Con filamentos de chile chumado.

Flor de alcachofa con panceta ibérica y Togoroshi
Alcachofa confitada con ferciope|o de cebolla confitada y cabra chumada.

PLATO PRINCIPAL

A elegir®

Arroz de chipirones, setas y ajos tiernos

Arroz seco con tinta de sepia al natural.
Minimo para 2 personas®

SO'I’T]OI’] con burre blC‘ﬂC Y I’]UQVQS o|e JFI"LJCl’WCI
Con salteado de espdrragos.

Secreto ibérico confitado con glaseado de yakiniku
Pure de maiz asado y cebolleta fresca.

POSTRE

Crumble templado de manzana
Crumble casero de manzana y canela, salsa toffee y helado vainilla.

Café e infusiones

BODEGA

Aguo, refrescos, cerveza y vino blanco/tinto de la casa
40€ IVA incluido/persona
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RESTAURANTE

MENU CARABI

APERITIVO DEL CHEF

Individual*

Vasito de salmorejo cordobés, caviar de AOVE y pan rustico crujiente

ENTRANTES

A compartir®

Ensalada verde con langostinos tigre y salpicén de mango y aguacate
Con esparraguitos y alifio de maracuyd.

Degustacion de guesos arfesanos
Con nueces garrapifiadas y membirillo.

Tartar de salmén con ajoblanco de pistacho
Tartar de salmén fresco con tirabeques, manzana verde y lima con ajoblanco de pistacho.

Pulpo asado al estilo tradicional con romesco
Con patata rio confitada, aceite de pimentén de la vera vy salsa romesco.

PLATO PRINCIPAL

A elegir®

Arroz de secreto % verduritas

Arroz seco con secreto de Cerdo Yy VerdUrO de |O huer’rq
Minimo para 2 personas®

Lubina con aceite de ajos tiernos y tomate concassé
Lubina a la plancha con aceite de ajos tiernos, tomate concassé y patata fondant.

Solomillo de cerdo confitado
Con pure de calabaza especiada, salteado de setas y miga de pan con panceta y almendra.

POSTRE

Nuestro cheesecake con coulis de guoyaba y helado de pierocho
Tarta de queso cremosa, guoyobo y helado de pis’rocho.

Café e infusiones

BODEGA

Agua, refrescos, cerveza y vino blanco/tinto de la casa

44€ IVA incluido/persona
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RESTAURANTE

MENU IRIS

APERITIVO

Individual*

Tartar de salmén marinado con crujiente de arroz y alga nori.

ENTRANTES

A compartir®

Ensalada de perreTxikos confitados y queso idiazdbal
Tomate cherry y alifio de vinagre balsdmico y miel.

Jamén ibérico al corte y queso curado Ronkari
Con picos de pan cristal.

Tataki de atun con salpicén de mango y aguacate
Lomo de atin con salpicén de mango y aguacate, mahonesa de wasabi y salsa ponzu.

Huevo a 65° con setas de temporada y foie
Huevo a baja temperatura, con salteado de setas, foie y cremoso de calabaza.

PLATO PRINCIPAL

A elegir®

Degustacién de arroces

*opcién: arroz a banda y arroz de secreto con verduras de la huerta.
Minimo para 2 personas®

Bacalao asado con g|oseoo|o de miso, soja y sake
Con micro verdura, kale y djo negro.

Solomillo de vaca con salsa oporto
Con graten de patata y teja de pan rustico.

POSTRE

Coulant de chocolate
Bizcocho tierno de chocolate fundente, tierra de cacao y helado de gicmdujo.

Café e infusiones

BODEGA

Agua, refrescos, cerveza y vino blanco/tinto de la casa

48 € IVA incluido/persona
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RESTAURANTE

SERVICIOS EXTRAS

ESTACION DE BEBIDAS

Presentada en champanera

REFRESCOS 15 refrescos 30€

Acompafiado de frutos secos y olivas alifiadas

TERCIOS 20 tercios 45€

Acompafiado de frutos secos y olivas alifiadas

RINCON DEL VERMUT 120€... ...

Servicio de 3 botellas

Mesa con tres tipos de vermut, aceitunas, patatas vy encurtidos tipicos de la zona

APERITIVO DE BIENVENIDA 15€ .. oeone

DURACION ESTIMADA DEL APERITIVO - 30 MINUTOS.

VASITO

A elegir uno*
SO|morejo con crujiente de pan
Sopita fria de espdrragos y hueva de salmén

Gazpacho de remolacha con aguacate y feta
TOSTA
A elegir uno*

Bacalao confitado y pisto de verdura asada
Brandada de bacalao, polvo de aceituna negra y caviar de AOVE

Hummus con cebolla encurtida, sésamo y cilantro

CALIENTE

A elegir uno*

Mini croquetas melosas
Brocheta de gamba en tempura con salsa de chili dulce

Sticks de berenjena vy teriyaki

BEBIDAS

Cervezas, vermut, reFrescos, vino blanco/tinto de la casa*
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RESTAURANTE

CONDICIONES

+ Los mendus serdn contratados para un minimo de 10 personas. Consultar excepciones.

+ Los menus son com(igurob|es a medida, pudiendo confeccionar el cliente el ment a su gusto
entre los diferentes mends. (Los cambios requieren una re-cotizacion).

* La eleccién del p|c1’ro principo| deberd ser informado con al menos 72h de antelacién.

« Con estos mentus, ofrecemos precio especial en copas: 6.50€ (excepto en marcas gama
premium).

+ El arroz serd preparado para minimo 2 personas.
« El plato principal serd el mismo para todos los menus infantiles y vdlido hasta los 12 afios.

+ Las bebidas incluidas en el ment son a partir de la ||egoo|o de todos los comensales sentados
en mesa hasta el postre.

CONTACTO

@ reservas@hotelareca.es

965685477

669470942

www.restaurantecarabi.es
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