
Con pollo crujiente

A G R I D U L C E  D E  B E R E N J E N A S
En tempura con glaseado
coreano

P A N  F I N O  D E  C A L A B A C Í N
A la parrilla con pesto de
menta, albahaca y pistacho

P A R R I L L A D A  D E  V E R D U R A
De temporada con salsa
romesco

1 0

1 2

1 2

M E N Ú

M E N Ú

P A R A  C O M P A R T I R _

D E L  M A R _

Q U E S O S  A R T E S A N O S
De temporada con nueces y
membrillo

1 7

E M B U T I D O S  Y  Q U E S O
Ibericos de bellota y queso
ronkari

1 9

J A M Ó N  I B É R I C O 2 4

C R O Q U E T A S  M E L O S A S
Jamón, pollo y hongos (por
unidad)

2

H U M M U S
Con aceitunas aliñadas, cebolla
encurtida y naan a la parrilla

8

T A Q U I T O S  D E  P U L P O
Pulpo a la brasa con salsa
kimchi sobre milhoja de patata

1 6

A L C A C H O F A  C O N F I T A D A
Con escalopa de foie y puré de
calabaza especiada

1 3

H U E V O S  R O T O S  E N  A O V E
Con jamón ibérico, pimientos del
padrón y patatas del montón

1 2

B R I O C H E  D E  C A R R I L L A D A
Confitada con salsa chipotle y
esferas de cerezas

1 2

S T E A K  T A R T A R E
Con emulsión de ají amarillo y
milhoja crujiente de patata

2 3

T A R T A R  D E  G A M B A  R O J A
Con soja texturizada, ajo blanco y
huevas de trucha

2 0

C A L A M A R C I T O S  P L A N C H A
Con alioli negro y ajos tiernos

1 6

P A T A  D E  P U L P O  A S A D O
Al estilo tradicional con romesco
y patata rio confitada

2 3

F R I T U R A  D E  C A L A M A R E S
En harina de garbanzo, alioli
negro y mahonesa de azafrán

1 9

E N S A L A D A  D E  L A N G O S T I N O S
Con espárragos trigueros,
naranja y granada mollar

1 5

E N S A L A D A  D E  B E R E N J E N A S
Templada con harissa, yogurt
y nuestro chimichurri verde

1 3

E N S A L A D A  C E S A R 1 4

P I C A
Servicio de pan con tomate y
alioli (por persona)

1 . 5

V I E I R A S
Soasadas con meunière de
alcaparras, miga de pan y panceta

1 5

E N S A L A D A S  Y  V E R D E S _

C O C A  D E  S A R D I N A
Ahumada con gremolata de
tomates y micro verdes

1 2

H O T E L  A R E C A  &  R E S T A U R A N T E  C A R A B Í



L U B I N A
Con tomate concassé, ajos tiernos
confitados, y milhoja de patata

2 0

B A C A L A O
Asado con miso, micro verdura,
kale y ajo negro

2 0

T A T A K I  D E  A T Ú N
Con salpicón de mango y aguacate,
mahonesa de wasabi y salsa ponzu

1 9

S A L M Ó N
Con burre blanc, huevas de
trucha, y espárragos

1 9

P E S C A D O S _

Con helado de vainilla de
madagascar

N U E S T R A  C H E E S E C A K E
Con dulce de guayaba y
helado de pistacho

7

C R E M A  C A T A L A N A
Con aroma de naranja, limón
y canela

P A V L O V A  D E  M A N G O  Y
M E N T A
Base de merengue francés con
crema de limón, confit de mango y
menta y nube de azúcar

6

8

M E N Ú

L O S  A R R O C E S _

C A R N E S _

D E  R A P E
Con almeja y cebollita
confitada

1 4

D E  E M B U T I D O S  Y  S E T A S 1 5

N E G R O 1 4

D E  S E C R E T O  Y  V E R D U R A
Con verduras de temporada

1 4

F I D E U Á
Con pulpo y calamarcitos

1 5

S O L O M I L L O  D U R O C
A baja temperatura con puré de
calabaza, salteado de setas y miga
de pan con panceta

2 2

S E C R E T O  I B É R I C O
Confitado con glaseado de
yakiniku, puré de maíz asado y
cebolleta fresca

2 0

C O U L A N T  D E  C H O C O L A T E
Con tierra de cacao y almendra
con helado de gianduja

8

C R U M B L E  T E M P L A D O  D E
M A N Z A N A  Y  C A N E L A

7

A  B A N D A
Con gambita y atún

1 4

C H U L E T A S  D E  C A B R I T O
Lechal. Con ajos tiernos y patata
crujiente

2 4

P O S T R E S _L O M O  B A J O  D E  V A C A
Madurado. A la parrilla con patatas
fritas y pimiento de padrón

3 2

Con tinta de chipirones, setas
y ajos tiernos

mínimo para 2 personas

En cumplimiento de la normativa sanitaria vigente,
este establecimiento garantiza que los productos
de la pesca de consumo en crudo o los que por su
proceso de elaboración no han recibido un
calentamiento superior a 60º C en el centro del
producto, se han congelado a -20º C durante al
menos 24 horas.

Este establecimiento dispone de información en
materia de alergias e intolerancias alimentarias.

Solicite la carta de alérgenos a nuestro personal.
VEGETARIANO

H O T E L  A R E C A  &  R E S T A U R A N T E  C A R A B Í

Con longaniza, blanco y
butifarra

NUEVO



M E N Ú

M E N Ú  D E G U S T A C I Ó N  3 2 €A P E R I T I V O _

C H E F  A P P E T I Z E R _

E N S A L A D A  T E M P L A D A  D E
B E R E N J E N A
Templada con harissa, yogurt
y nuestro chimichurri verde

T A Q U I T O S  D E  P U L P O
Pulpo a la brasa con salsa
kimchi sobre milhoja de patata

E G G P L A N T  S A L A D

With harissa, yogurt and our
green chimichurri

O C T O P U S  M I L L E - F E V I L L E  

Grilled with kimchi on crispy
potato

B E E F  C H E E K  B R I O C H E
Slow cooked with chipotle sauce,
and cherry spheres

L A  H O R A  D E L  V E R M U T
Vermut en geleé acompañado de
Gilda de boquerón del cantábrico

M A I N  C O U R S E _

V E R M O U T H  T I M E
Iced vermouth jelly and anchovy
Gilda

H O T E L  A R E C A  &  R E S T A U R A N T E  C A R A B Í

E N T R A N T E S _
A compartir

B R I O C H E  D E  C A R R I L L A D A
Confitada con salsa chipotle y
esferas de cerezas

P R I N C I P A L _
A compartir

S O L O M I L L O  D E  C E R D O
D U R O C

A baja temperatura con puré de
calabaza, salteado de setas y miga
de pan con panceta

P O S T R E _
A compartir

P A V L O V A  D E  M A N G O  Y  M E N T A
Base de merengue francés con crema
de limón, confit de mango y menta y
nube de azúcar.

S T A R T E R S _
To share P O R K  T E N D E R L O I N  

Low temperature with pumpkin
puree sautéed mushrooms and
bread crumbs

To share

D E S S E R T _
To share

M A N G O  A N D  M I N T  P A V L O V A             
With lemon curd and cotton
candy

T A S T I N G  M E N U  3 2 €

MENU AVAILABLE: Lunch until 15:30h / Dinner until 22:30h
DRINK NOT INCLUDED

MENÚ DISPONIBLE: Comidas hasta 15:30h / Cenas hasta 22:30h
BEBIDAS NO INCLUIDAS



With crispy chicken

S W E E T S O U R  E G G P L A N T
T E M P U R A
With spicy korean glaze

Z U C C H I N I  F L A T B R E A D
Grilled with mint, basil and
pistachio pesto

G R I L L E D  V E G E T A B L E S
Seasonal vegetableswith
romesco sauce

1 0

1 2

1 2

M E N Ú

M E N Ú

T O  S H A R E _

F R O M  T H E  S E A _

F A R M H O U S E  C H E E S E S
With walnuts and quince jelly

1 7

I B E R I A N  S A U S A G E S
A N D  C H E E S E
Acorn-fed sausages and
Ronkari cheese

1 9

I B E R I A N  C U R E D  H A M 2 4

C R E A M Y  C R O Q U E T T E S  
Iberian cured ham, roasted
chicken and wild mushrooms

2

H U M M U S
With marinated olives, pickled
red onion and grilled naan bred

8

O C T O P U S  M I L L E - F E V I L L E
Grilled with kimchi on crispy
potato

1 6

C O N F I T  A R T I C H O K E
With seared foie gras and spiced
pumpkin puree

1 3

“ H U E V O S  R O T O S ”  E V O O
F R I E D  E G G S

With cured ham, padrón green
peppers and crispy potato

1 2

B E E F C H E E K  B R I O C H E
Slow cooked with chipotte and
cherry spheres

1 2

S T E A K  T A R T A R
With yellow chili emulsion and
crispy potato mille-feville

2 3

R E D  S H R I M P  T A R T A R E
With texture soy, ajoblanco and
trout rue

2 0

B A B Y  S Q U I D S
Grilled with black alioli and
spring garlic

1 6

R O A S T E D  O C T O P U S  L E G
Traditional style with romesco
sause and confit potato

2 3

F R I E D  S Q U I D
In chickpea flour, black alioli and
soffron mayonnaise

1 9

S H R I M P  S A L A D
With wild asparagus, orange,
and mollar pomegranate

1 5

E G G P L A N T  S A L A D
With harissa, yogurt and our
green chimichurri

1 3

C A E S A R  S A L A D 1 4

B R E A D
Served with tomato and alioli
(per person)

1 . 5

S C A L L O P S
Pan-seared caper meuniére, crispy
crumbs and iberian panceta

1 5

S A L A D S  A N D  G R E E N S _

S A R D I N E  C O C A  B R E A D
Smoked with sun-dried
gremolata and micro greens

1 2

H O T E L  A R E C A  &  R E S T A U R A N T E  C A R A B Í

unit



S E A B A S S
With tomato concassé, spring garlic
and crispy potato mille-feville

2 0

C O D
With miso, micro vegetables, kale
and black garlic

2 0

T U N A  T A T A K I
With mango and avocado minced
wasabi mayonnaise and ponzu sauce

1 9

S A L M O N
With burre blanc, trout roe and
asparagus

1 9

F I S H _

With madagascar vanilla ice
cream

O U R  C H E E S E C A K E
With guava coulis and
pistachio ice cream

7

C A T A L A N  “ C R E M E  B R U L É E ”
Orange, lemon and cinnamon
flavoured custard

M A N G A  M I N T  P A V L O V A
With lemon curd and cotton
candy

6

8

M E N Ú

T H E  R I C E S _

M E A T S _

M O N K F I S H
With clams and confit onion

1 4

S A U S A G E S  A N D
M U S H R O O M S

1 5

B L A C K 1 4

L E A N  P O R K  A N D  V E G E T A B L E S
With seasonal vegetables

1 4

F I D E U Á
With octopus and squid

1 5

P O R K  T E N D E R L O I N
Low temperature with pumpkin
puree sautéed mushrooms and
bread crumbs

2 2

I B E R I A N  P O R K  L O W E R
L O I N
With yakinicu glaze, roasted corn
puree and fresh scallions

2 0

B L A C K  C H O C O L A T E
C O U L A N T
With cacao and almond crumble
and “gianduja” ice cream

8

A P P L E  A N D  E I N A A M O N
C R U M B L E

7

A  B A N D A
With prawns and tuna

1 4

S U C K L I N G  L A M B  C H O P S
With spring garlic and crispy
potato

2 4

D E S S E R T S _D R Y  A G E D  C O W  S T R I P  L O I N
Grilled with fries and padron
green peppers

3 2

With baby squid, wild
mushrooms and spring garlic

Minimum for 2 people

En cumplimiento de la normativa sanitaria vigente,
este establecimiento garantiza que los productos
de la pesca de consumo en crudo o los que por su
proceso de elaboración no han recibido un
calentamiento superior a 60º C en el centro del
producto, se han congelado a -20º C durante al
menos 24 horas.

Este establecimiento dispone de información en
materia de alergias e intolerancias alimentarias.

Solicite la carta de alérgenos a nuestro personal.
VEGETARIAN

H O T E L  A R E C A  &  R E S T A U R A N T E  C A R A B Í

With local sausages (longaniza,
blanco and butifarra)

NEW


